Kartulilabor
Sihtrithm: 7.-9. klass; giimnaasium

Kartul on toorainena odav ega too selle kasvatajatele suuri tulusid. Aga
ehk saaks seda enne miiiimist vadrindada? Nagu ikka, tuleb appi
Uurimislabor! Kartulilaboris selgitame vilja, willise kartulisordi mugulad
on parimate omadustega. Lisaks testime innovaatilist kartulikropsude
kuivatamise telhnoloogiat ning uurime vilja, kas kartulile taienduseks
kasvatatava spinati lehed voiksid sobida kasulike toidulisandite tootmiseks.
Gumnasistid saavad katseliselt mddrata kartulimugulate C-vitamiini
sisalduse, samas kui pohikooliklassid moéddavad erinevatel viisidel

mugulate tihedust.

Marksonu: tiheduse madramine, kaalumine, ruumala modtmine (pohikool),
tiitrimine ja mooliarvutused (giimnaasium), C-vitamiin, 0Smoos, ujuvus,
lahuste valmistamine ja kontsentratsioon, graafiku joonistamine, Shukese

kihi kromatograafia, taimsed pigmendid.



